
LÍNEA PANADERÍA

• Horno en tonalidades Gris plata.
• Frontal completamente recubierto en acero 

inoxidable.
• Tirador construido en acero inoxidable con 

diseño anatómico.
• Quemadores fabricados en serie, aseguran-

do óptimas condiciones de cocción y durabi-
lidad en el largo plazo.

• Válvula control de gas certificada con dispo-
sitivo de seguridad.

• Perilla de 3 mandos fabricada en material PBT 
(plástico de ingeniería) evita fracturas de 
material desprendimiento de perillas, asegu-
rando durabilidad en el largo plazo.

• Cámara equipada con ladrillos refractarios.
• Termómetro con temperatura máxima 350 

Grados Celsius.
• 2 Bandejas enlosadas por cámara (Incluidas).
• Puerta con dispositivo de seguridad, garanti-

zando seguridad para el usuario.
• Atril fijo con 1 porta bandeja, pintado con 

aplicación electrostática.
• Seguridad en máxima temperatura.
• Garantía 6 meses.
• Peso aproximado: 146 Kg. (Incluido Atril).
• Consumo Térmico Nominal: 19 KW.
• País De Fabricación: Chile.

N° de bandejas 4 unidades

Dimensiones
equipo

Alto c/atril
170 cm 

Ancho
83 cm 

Profundidad
75 cm

ConexiónEspecificaciones 
Gas Natural (GN)

Consumo
1,610 m3/h.

Horno 2 Cámaras 58×65 cms.

Inoxidable

TICGAS

170 cm

83 cm 75 cm


