
LÍNEA CALOR

� La Plancha churrasquera a gas de TICGAS 
tiene una superficie de trabajo de 1000 x 
600 milímetros y gracias a su nuevo 
quemador de 4 zonas de inyección de 
calor es posible conseguir un rendimiento 
calórico cercano al 90% del total de la 
superficie de la plancha ideal para carnes 
delgadas o alimentos de rápida cocción.

� Plancha churrasquera en Acero Inoxidable 
304 en 6mm.

� Frontal de Acero inoxidable para facilitar su 
limpieza.

� 2 Quemadorea de 4 bastones único en su 
tipo, fabricado exclusivamente por TICGAS.

� Válvula control de Gas certificada con 
dispositivo de seguridad.

� Perilla para 3 posiciones fabricada en 
material PBT (Plástico con resistencia 
térmica y a la fractura) evita roturas o 
desprendimiento de perillas en el 
largoplazo.

 � Tiene un deposito de grasa de 1,160 lt de 
capacidad.

 � Para evitar distenciones de la plancha esta 
cuenta con 4 puntos de anclaje, removibles 
para mantenimiento.

� Habilitada para el uso de GN y GLP, 
mediante el cambio de inyector

� Certificado

Plancha churrasquera a gas 

100×60 cm. Tic Gas
TIC GAS

Características

Mediddas en mm.

ConexiónConsumo
Térmico Nominal 12 Kw.

Dimensiones
equipo

Alto c/atril
89 cm 

Ancho
94 cm 

Profundidad
65,2 cm

ConexiónConsumo
Nominal GLP 874 g/h – 1,11 m3/H

Peso 54,5 Kilos aprox.
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