LINEA GASTRONOMIA

Horno Convector Eléctrico
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EKA

;.
3
]
!
||
]
:_-.

B e EanEnE L

B

-

590 mm
| E——
E| €
E| E
ol
o | 1N
wn | un
J -
£ | !
& 61mm 468 mm 61 rmam
m
321mm 143 mm
!
B
e, ) .
<] ? =
T ’_/
142 2465 1105 91
mm mm mm mm

487 mm 36 mm

31 mm

37 mm

703 mm
._:O
o o
140mm  390mm 91 mm

TIERRAS BAJAS

QUIPAMIENTO COMERCIA

Caracteristicas

* Es la solucién ideal para restaurantes y tiendas
gastronémicas pequenas, que necesitan un
producto que ocupe POCOo eSPACIO Y sed
funcional, con la seguridad de no defraudar a
los clientes mds exigentes. Podrd calentar
platos preparados y preparar recetas de
gastronomia rdpidas, de manera sencilla e
intuitiva, gracias a la pantalla digital con 99
programas que se pueden memorizar y 4
opciones de coccion. Maxima flexibilidad y
personalizacion gracias a la funcionalidad con

vapor directo.

» Horno Convector con ventilador bidireccional.
* Sistema de calentamiento por conveccion
* Camara de acero Inox AlSI 430 con nuevo

diseno, para una distribucién mas eficiente del

qire.

e Certificacion internacional CB.
» Panel de conftrol tactil de alta resistencia.

» Conftrolador digital
* Humidificador

» Vapor: Directa con regulacion automdtica
mediante selector digital de 10 posiciones
* Puerta con apertura abatible ventilada vidrio

inspeccionable

Temperatura
Dimensiones:
Capacidad:

Peso:

Potencia:

Voltaje:

N° de Programas
Fases programables:

Camara de coccion:

Control de temperatura:

Panel de mandos:

Precalentamiento:

50°C a 300°C grados

59¢m x 69cm x 59¢cm

N° 4 bandejas (429x345 mm)

38 kg.

2,9 kW

220V-50Hz

99

Acero AlSI 304

Sonda digital

Digital-Inferior

Disponible




